
“Маучуна” ды у печ!
Дранш як нацыяналъная каштоунасць
1тальянская пща, гру- 
зшскае хачапуры, 
японскае сушы, укра- 
1нск1 боршч... Лщарам 
па вядомасц! I папуляр- 
насц| сярод беларусмх 
нацыянальных страу 
смела можна называць 
дран1К1. Хоць у машта- 
бе планеты яны, можа,
I не так вядомы, як зга- 
даныя стравы, \ не ста- 
Л1 яшчэ так1м славутым 
брэндам, але працэс 
|дзе. Напрыканцы М1- 

нулага года экспертная 
група на базе Цэнтра 
нематэрыяльнай ку- 
льтурнай спадчыны 
БДУКМ правяла круглы 
стол I выступта з рэка- 
мендацыяй па падрых- 
тоуцы належных да- 
кументау для надання 
статусу нематэрыяль­
най псторыка-культур- 
най каштоунасц! драш- 
кам I шшым беларуск1м 
стравам з таркаванай 
бульбы. Мяркуецца, 
што ужо увесну гэтая 
падзея адбудзецца.

Надзея КУДРЭЙКА

ожная краша ве­
дьм! цэнщь 
свае па- I 
.пулярныя 

стравы 1 ператварае 
IX у сапраудныя 
нацы яналь- ^  
ныя брэн­
ды, надае 1м, 
сярод ш т а ­
та, статус 
нематэры­
яльнай п е ­
то ры ка-культу р- 
най каштоунасщ. А 
афщыйны статус дазваляе 
ахайна зберагаць традыцыю, 
ахоуваць яе, вывучаць 1 на- 
ват разв1ваць, каб было што 
перадаваць нашчадкам. Усё 
болыи народных абрадау, ра- 
мёствау 1 звычаяу трапляе у 
сшс нематэрыяльнай псто- 
рыка-культурнай спадчыны 
Рэспубл1К1 Беларусь. I вось 
прыйшла чарга славутых бе- 
ларусюх драшкау, у любв1 
да як1х прызнаецца кожны 
беларус. Гэтак жа як щ не 
кожны беларус упэунены, 
што ведае “ адзшы правшь- 
ны” рэцэпт драшкау, 1 з ус1м 
1мпэтам гатовы даказваць 
сваю правату. Прауда што, 
наша краша славщца вя л тм  
мноствам страу з таркаванай 
бульбы, 1 нашмат болын дау- 
Н1М1, традыцыйныш. Але на 
ролю нацыянальнага брэнда 
сам1 па сабе за апошшя дзе- 
сящгоддз1 выйшл1 менав1та 
дран1К1.

Гутарю пра тое, што дра- 
н1кам у якасщ адметнай бе- 
ларускай стравы трэба на- 
даць нейю афщыйны ста­
тус, 1ШЛ1 дауно —  1ДЭЯ, як

кажуць, была на паверхш. 
Але датычна сп1су нематэ- 
рыяльных г1сторыка-куль- 
турных каштоунасцей трэба 
ул1чваць, што гэта не сшс на­
цыянальных брэндау, а сшс 
захаваных 1 жывых беларус- 
к1х традыцый. I кал1 экспер­
тная супольнасць вырашы- 
ла разгледзець прапановы 
з абласцей, да справы яна 
падышла фундаментальна. 
У згаданым круглым стале 
прымал1 удзел спецыял1сты 
з Беларускага дзяржаунага 
ун1верс1тэта, Нацыянальнай 
акадэмп навук, Беларускага 
дзяржаунага ун1верс1тэта ку­
льтуры 1 мастацтвау, М1н1с- 
тэрства культуры Рэспубл1К1 
Беларусь, сярод IX был1 Але­
на Кал1ноуская — член Бе- 
ларускай рэспубл1канскай 
навукова-метадычнай рады 
па пытаннях псторыка-куль- 
турнай спадчыны, Ала Сташ- 
кев1ч — член Нацыянальнай 
камюп Рэспубл1к1 Беларусь 
па пытаннях 1Ж Е 8СО, Тадэ- 
вуш Навагродсю — знакам1- 
ты 1 аутарытэтны даследчык 
беларусюх кул1нарных тра­
дыцый.

Эксперты абмеркавал1 
прапановы, падрыхтаваныя 
розным! абласцям! Белару-

С1 (а у кожнай мясц1не свае 
кул1нарныя адметнасц1, свая 
рэцэптура страу з таркаванай 
бульбы), 1 для грунтоунага 
вывучэння кул1нарнай тра- 
дыцьп як адметнай праявы 
нематэрыяльнай культур- 
най спадчыны выпрацавал1 
рэкамендацьп для навуковай 
апрацоую матэрыялау ф1кса- 
цьп культурнай каштоунас- 
щ. Сярод шшага, удзельшю 
круглага стала адзначыл1, 
што “ выпяканне дран1кау у 
выглядзе невял1юх бульбя- 
ных аладак як адз1н са спо- 
сабау прыгатавання страу са 
здробненай на тарцы сырой 
бульбы на тэрыторьп Бела­
рус! шырока распаусюдз1- 
лася тольк1 у другой палове 
XX стагоддзя. Але прыгата- 
ванне страу з сырой тарка­
ванай бульбы — таюх як баб­
ка, бульбяныя блшы, юшка 
1 1ншыя — у беларускай на- 
роднай кул!нарьп пашыры- 
лася яшчэ у другой палове 
XIX стагоддзя: у некаторых

мяещнах Беларус! яны гату- 
юцца 1 да сёння. Для пауна- 
ты адлюстравання багацця 1 
разнастайнасц! кул1нарнай 
спадчыны, вывучэння пра- 
цэсау пераемнасц! яе су- 
часных праяу з традыцыям! 
продкау 1 стварэння патэн- 
цыялу разв1цця прапануецца 
наступная назва культурнай 
каштоунасщ: “ Стравы з тар­
каванай бульбы (драшю, 
бульбяныя блшы, бабка \ 
шшыя) — традыцьп прыга­
тавання 1 ужывання” .

Бульбяныя стравы з тар­
каванай масы, IX колькасць 
1 разнастайнасць — адмет- 
насць нацыянальнай кухн1 
беларусау. Але разам з тым 
так1я стравы па складзе кам- 
панентау 1 тэхналогш прыга­
тавання можна параунаць 1 з 
некаторым! стравам! з шшых 
нацыянальных кухань Еуро- 
пы — напрыклад, з польскай, 
славацкай, нямецкай. У Бе­
ларус! карыстаюцца дзвюма 
назвам1 — дран1К11 дзеруны, 
1 абедзве паходзяць ад назвы 
працэсу — дзерц1 бульбу на 
тарцы. Прауда, пры гэтым 
сустракаецца мноства рэп- 
янальных назвау, 1 гэта пры 
падрыхтоуцы дакументау 
таксама будзе ул1чана. Бабка 
па тэхналогп прыгатавання 

бл1зкая да дранжау, 
але гатуецца у за­

крытым посу- 
дзе у духавой 

печы 1 сус­
тракаецца 

пад на- 
звам1 бу- 
льбяная 
к а ш а ,  

таркаван- 
ка, маучун, 

дзед, агуль- 
Н1К, дранка. 

Рэцэптау буль- 
бяных бл1ноу увогуле 

процьма.
I статус у гэтай каштоунасщ 

мяркуецца не мясцовы, а рэ- 
спубл1канск1, нацыянальны, 
бо традыцыя уласц1вая усёй 
Беларус!. Раней падобны ста­
тус атрымл!вал1, напрыклад, 
беларуская саломка 1 май- 
стэрства выцшаню. У якасц1 
мясцовых традыцый нека- 
торыя стравы са здробненай 
на тарцы сырой бульбы ужо 
прадстаулены у Дзяржауным 
сп1се псторыка-культурных 
каштоунасцей — традыцый- 
ная страва “ Клёцю з «душа- 
М1»” , распаусюджаная у заход- 
Н1Х раёнах В1цебскай вобласщ, 
бабка 1 бульбяная юшка з рэ- 
пянальнай кухн1 аграгарадка 
Адэльск Гродзенскага раёна. 
А на сакавщюм пасяджэнн! 
Беларускай рэспубл1канскай 
навукова-метадычнай рады 
па пытаннях псторыка-куль- 
турнай спадчыны у вырабау з 
таркаванай бульбы, у тым Л1ку 

у дран1кау, з’яв1цца статус на­
цыянальнай псторыка-куль- 
турнай каштоунасц!.
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